e THE LOUNGE

DISPONIBLE DE 5:00 PM A 9:00 PM

VILLA SANTA CRUZ 1 pas a LA FRANCESA W $240

GUACAMOLE W $300
Aguacate, pico de gallo, chips de platano verde y totopos.
Con opciodn de chicharrén de cerdo (afadir $70).

COCTEL DE CAMARON $420
Camardn, tomate cherry, cebolla morada, pepino persa, aguacate y
salsa Acapulco (mirin, salsa de tomate, salsa de soya y salsa Tabasco).

ENSALADA DE BETABEL ROZTIZADO W $325
Betabel de huerto, mezcla de hojas verdes con gueso ricotta regional,
nueces caramelizadas, semillas de girasol y calabaza, aderezado con
vinagreta de menta picante.

SOPA DE TORTILLA $260
Caldo de tomate con chile guajillo, pollo deshebrado, tiras de tortilla
crujientes, crema agria, aguacate y queso Monterey Jack.

PASTA FETTUCCINE W $260
Elige entre salsa pesto o pomodoro, con queso parmesano y albahaca.

FLAUTAS DORADAS $290
Rellenas con quelites de temporada (flores y hiervas comestibles),
cubiertas con ceviche del pescado fresco y salsa de semillas picante.

HAMBURGUESA GOURMET $490
Carne modia de rib eye en pan brioche de papa, con lechuga fresca,
tomates, cebollas caramelizadas, queso cheddar y crema de chipotle,

con papas fritas en aceite de trufa.

PIZZAS LAS PIZZAS NO ESTAN DISPONIBLES LOS MARTES.
MARGARITA W $380
Tomates cherry, albahaca del huerto, mozzarella fresca y aceite de oliva.
BLANCA $400
Prosciutto, champifiones, queso azul, espinacas y salsa bechamel.

ITALIANA $360

Salchicha italiana, aceitunas negras, salsa de tomate,
orégano fresco y peperoncino.

PEPPERONI PETITE (20 cm) $230
Pepperoni, salsa de tomate y queso mozzarella fresco.

HAWAIANA PETITE (20 cm) $230
Jamodn de pavo, pifia, salsa de tomate y queso mozzarella.

POSTRES

PASTEL TRES LECHES $250
Con helado de vainilla y berries de temporada.

HELADO ESTILO BAJA $120

Seleccion diaria.

OPCION
M VEGETARIANA PRODUCTOS FRESCOS DE VILLA SANTA CRUZ, DE TEMPORADA.

Siguenos: FB @VillaSantaCruzBaja / I1G: @villasantacruz Precios en MXN / IVA Incluido



