
LUNCH - COMIDA

Tomato broth, chile guajillo, shredded

chicken, crispy tortilla strips, sour cream,

avocado, Monterrey Jack cheese.

T O R T I L L A  S O U P *

  Starters Aperitivos

G U A C A M O L E
Fresh avocado, tomato, onion, jalapeño,

cilantro, homemade tortilla chips.

Order of three flour/corn tortillas,

Monterrey Jack cheese, poblano chile

strip, onion, corn. Side of red or green

salsa. Only Cheese $5. With Meat $12.

Q U E S A D I L L A S  W I T H  R A J A S

 Main Plates

C H I C K E N  T O S T A D A S *

G R O U N D  T U R K E Y  &  B L A C K  B E A N
E N C H I L A D A S *

S H R I M P  C H I L E  R E L L E N O *

E N S A L A D A  M E X I C A N A

C L A S S I C  T A C O S *

Shredded chicken stewed with chile

guajillo on a crisp tortilla with refried

beans, lettuce, radish, tomato, avocado,

sour cream, cotija cheese (2 per order).

Order of three flour/corn tortillas,

ground turkey, black beans, Monterrey

Jack cheese, cilantro, topped with

green salsa & rice 

 Poblano chile, Monterrey Jack cheese,

shrimp, covered in red salsa. Prepared

traditional or baked with rice.

Mixed lettuce, corn, black beans,

cucumber, red onion, carrot, tomato,

avocado, vinaigrette mexicana. 

Chicken +$2. Shrimp +$3.

Order of three. Blue corn tortillas or flour.

Fresh limes, salsa mexicana & red or green

salsa.

OFFERED NOON TO 2PM    |   PRICES IN USD + 16% TAX

 
|

S O P A  A Z T E C A *
Sopa de jitomate, chile guajillo, pollo

desmenuzado, tiras de tortilla crujientes,

crema, aguacate, queso Monterrey Jack.

G U A C A M O L E
Aguacate, jitomate, cebolla, jalapeño,

cilantro, totopos hecho en casa.

Q U E S A D I L L A S  C O N  R A J A S
Orden de tres con queso Monterrey

Jack, chile poblano, cebolla y elote

con salsa roja o verde. Sólo Queso $5.

Con Carne $12.

Platos Fuertes

T O S T A D A S  D E  P O L L O *
Pollo desmenuzado en salsa de chile guajillo,

sobre una tostada con frijoles refritos,

lechuga, rábano, jitomate, aguacate, crema,

queso cotija (2 por orden).

E N C H I L A D A S  D E  P A V O  Y  F R I J O L E S
N E G R O S *

Orden de tres tortillas de harina / maíz,

pavo, frijoles negros, queso Monterrey

Jack, cilantro, bañados en salsa verde.

Acompañados con arroz.

C H I L E  R E L L E N O  D E  C A M A R Ó N *
Chile Poblano, queso Monterrey Jack, camarones,

bañados en salsa roja. Preparado tradicional o al

horno. Acompañados con arroz.

E N S A L A D A  M E X I C A N A
Lechuga mixta, elote, frijoles negros,

pepino, cebolla morada, zanahoria,

jitomate, aguacate, vinagreta mexicana.

Pollo +$2. Camarón +$ 3.

T A C O S  C L A S I C O S *

$ 7

$ 1 5

$ 1 5

$ 1 5

$ 1 2

$ 1 5

$ 7

$ 7

Baja-Style Fish | Battered, cabbage, carrots, tomato, cream

Arrachera | Steak strips with onion, mexicana and guacamole

Orden de tres. Tortillas de maíz azul o harina.

Limones, salsa mexicana y salsa roja o verde.

Pescado | Capeado, repollo, zanahorias, jitomate, crema

Arrachera | Tiras de carne con cebolla, mexicana y guacamole


